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DESTILLER

Das Gerat dient zum automatischen Drehen von Sektflaschen, die in speziellen Stahlkafigen untergebracht sind,
wahrend der Remuage-Phase, d. h. dem allmahlichen Abschitteln des Hefesediments. Automatisch gesteuerte
Gerate. Das Gerat besteht aus verzinktem, feuerverzinktem Stahl.

Kapazitat von 50.000 bis 60.000 traditionellen Champagnerflaschen pro Jahr.
Destiller - Anna i Seweryn Fabijaniak

ul. Grunwaldzka 37 Godziny pracy
DESTILLER 37-560 Pruchnik Poniedziatek - pigtek 8:00 - 18:00

Tel.: +48 660 143 042 www.destiller.pl
E-mail: biuro@destiller.pl
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