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DESTILLER

VINPILOT.

OPTYMALIZAJA PROCESU FERMENTAC]I
VinPilot® Brix stale monitoruje degradacje cukru w zbiorniku. W ten sposéb zawsze wiesz, w jakiej fazie
fermentacji znajduje sie Twoje wino i z jakg predkoscig aktualnie fermentuje.

Zostaniesz poinformowany alarmem, jesli tempo fermentacji spadnie ponizej minimalnego poziomu, dajgc Ci
mozliwos¢ szybkiej reakcji i podjecia niezbednych dziatan.

Destiller - Anna i Seweryn Fabijaniak
ul. Grunwaldzka 37 Godziny pracy

DESTILLER 37-560 Pruchnik Poniedziatek - pigtek 8:00 - 18:00
: Tel.: +48 660 143 042 www.destiller.pl
E-mail: biuro@destiller.pl



mailto:biuro@destiller.pl
https://www.destiller.pl

